
Lundi 07/07 Mardi 08/07 Mercredi 09/07 Mercredi 10/07 Mercredi 11/07

Sauce cheddar
SV : Galette végé, sauce 

romarin

SV / SP : Merlu, sauce à 

l'indienne

SV : Hachi végé à la purée de 

carotte

Tomme noire IGP Camembert bio Saint Moret bio Tomme blanche Yaourt sucré

ou Vache qui rit ou Suisse sucré ou Fromage à tartiner ou Camembert ou Yaourt aromatisé

Fruit de saison Crème dessert vanille Compote de pomme fraise Fruit de saison

ou Compote de pomme
ou Crème dessert 

chocolat
ou Salade de fruits fraîche ou Compote

Riz bio

Nuggets de poisson sauce 

tartare

Concombre maïs 

vinaigrette à l'échalote ou 

Betteraves rouge 

vinaigrette

Salade verte vinaigrette 

balsamique

Tortellini

Émincé de dinde, sauce 

romarin

Petits pois carottes

Éclair chocolat

Haricots verts bio 

persillés

Menus des VACANCES de Juillet 2025

Bon appétit à tous !!!

ACM de la MIE à Laversines

Tomates vinaigrette à 

l'huile d'olive ou Haricots 

verts vinaigrette

Cake emmental du chef

Hachi parmentier de bœuf 

purée de carottes

Taboulé (semoule bio) 

estival ou Salade de riz 

composée vinagrette

Sauté de porc, sauce à 

l'indienne

Oliv CeriseOliv CeriseOliv CeriseOliv CeriseOliv CeriseOliv CeriseOliv CeriseOliv CeriseOliv



Lundi 14/07 Mardi 15/07 Mercredi 16/07 Mercredi 17/07 Mercredi 18/07

SORTIE Pâté de campagne label 

rouge et cornichon

ou Œuf dur mayonnaise

Piperade et mozzarella SV / SP : Surimi mayo

Vache qui rit bio
Yaourt aromatisé Gouda bio

ou Brie ou Yaourt sucré ou Suisse sucré

Fruit de saison

ou Mousse au chocolat au 

lait

Poisson blanc meunière 

MSC Citron

Salade de pommes de 

terre, tomates et maïs 

vinaigrette

PIQUE NIQUE
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ACM de la MIE à Laversines

FÉRIÉ
Betteraves vinaigrette 

framboise

Melon ou Concombre 

vinaigrette au fromage 

blanc

Nous sommes fermés

Gratin de macaronis bio

Purée de pommes de terre et 

courgettes

Jambon label rouge

Biscuit Cake aux pêches

Bon appétit à tous !!!

Oliv CeriseOliv CeriseOliv CeriseOliv CeriseOliv CeriseOliv CeriseOliv CeriseOliv CeriseOliv



Lundi 21/07 Mardi 22/07 Mercredi 23/07 Mercredi 24/07 Mercredi 25/07

SORTIE VOYAGE AUX ANTILLES

Carottes rapées, ananas, 

vinaigrette

SV : Lamelle végé sauce 

blanche
SV : Lasagne végé

SV : Poisson blanc sauce 

colombo

Suisse sucré Mimolette Edam bio

ou Yaourt aromatisé ou Camembert bio ou Brie

Compote Pomme bio Fruit de saison

ou Fruit ou Yaourt aux fruits

Pavé de merlu MSC sauce 

à l'oseille

Donuts

Émincé de cuisse de 

poulet sauce colombo

Bûchette de lait mélangé

Fromage blanc et coulis de 

mangue

Bon appétit à tous !!!

Kebab sauce blanche Lasagne de bœuf

Potatoes
Coquilettes petits 

légumes PIQUE NIQUE Riz bio
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ACM de la MIE à Laversines

Melon jaune ou Melon 

vert

Tomate vinaigrette au 

basilic ou Salade de blé 

vinaigrette

Salade verte vinaigrette à 

l'échalotte



Lundi 28/07 Mardi 29/07 Mercredi 30/07 Mercredi 31/07 Mercredi 01/08

SORTIE

SV : Galette végé sauce au 

cumin

Emmental bio rapé Tomme noire IGP Brie

ou Cantal AOP ou Mimolette

Flan nappé caramel Crème dessert chocolat Compote Pomme bio

ou Flan vanille ou Crème dessert vanille
ou Fruit

Bon appétit à tous !!!

Bolognaise de lentilles bio

Rôti de dinde au cumin

Quenelle

Verre de lait bio

Cake framboise du chef

Cheeseburger ketchup

Fusilli bio Brocolis PIQUE NIQUE Blé pilaf Frites

ACM de la MIE à Laversines

Melon ou Pastèque Pizza aux fromages

Concombre vinaigrette 

fromage blanc ou Salade 

mimosa (perles de pâtes, 

carottes, œuf)
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Salade verte vinagrette 

persillée


